Maturation du

DGAV

CHASSELAS

Laboratoire d'oenologie

Teneur en sucre
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Acidité totale

12.0

n o O «
— =S N
o o o o
b
| |
| |
| |
I
| |
|
Iith
| |
// | —
47 ™7
y /4NN A0 4
%\\
L AR AR |
y AV
J
J
J
i
© 2 o 9 o 9 o ©
1 O O o N~ O . <
-
[1/6]

100 ¥T
100 0T
1009
00¢
1des gz
1das pz
1des oz
1des 91
des Z1
1des g
1des ¢
poe Tg
1goe /¢
moe €z
moe 6T

noe g7

Poids de la baie
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