Maturation du

DGAV

GAMAY

Laboratoire d'oenologie

Teneur en sucre
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Acidité totale
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Poids de la baie

ey 2015

=g 2018
= 2020

== 2022

"

S e g

—{}-

100 ¢T
120 0T
1009
100¢
wdes 8z
dss vz
dss 0z
1des 91
das ¢t
1des g
1das
poe 1€
poe /g
1poe €2
1poe 6T

poe GT



