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LISTE DES ALLERGENES

Gluten

Crustacés

CEufs

Poisson

Arachides

Graines de soja

Lait (et lactose)

Fruits a coque (noix)

Céleri

Moutarde

Graines de sésame

Anhydride sulfureux

et sulfites

Lupins

Mollusques

Porc

VEGETARIEN

lun.5.mai

Tempura de légumes printanniers
Raita au concombre
Riz Jasmin a la cebette

mar.6.mai

Quiche aux poireaux et gruyere
Salade de tomate au basilic

mer.7.mai

Aubergine Violette de Florence farcie et gratiné
au Sbrinz AOP
Pois chiches en persillade

jeu.8.mai

Omelette aux asperges
Coulis de poivron rouge
Salade composée

ven.9.mai

Tomates farcies au Protanéo a la provengal
Jus bruns végétal au basilic
Riz aux herbes

TRADITION

lun.5.mai

Ragout de veau aux champignons
Quinoa multicouleur
Haricots verts a I'ail

mar.6.mai

Cordon bleu de porc au vacherin fribourgeois
AOP

Pommes de terre roties au paprika

Chou- fleur vapeur

mer.7.mai

Escalope de saumon
Sauce holandaise

Riz sauvage

Brocolis aux amandes

jeu.8.mai

Saltimbocca de poulet
Sauce Marsala
Spaetzli

Petit pois et carottes

ven.9.mai

Emincé de boeuf Stroganov
Polenta crémeuse
Tomate provencale

STREET FOOD
AGRILOGIE

Toute la semaine

LEDUTEET

Poulet crispy Suisse, cheddar
tomate, oignon, salade
Sauce maison

Y~ s

SPECIALITES
DU CHEF
AGRILOGIE

Toute la semaine

PATES

lun.5.mai

Carbonara

mar.6.mai

Bolonaise

mer.7.mai

Sauce créme aux épinards

jeu.8.mai

Sauce aux deux saumon

ven.9.mai

Sauce ratatouille au protanéo

Toute la semaine

Napolitaine

SPECIALITES
CAFETERIA

Toute la semaine

POKE BOWL
Thon rouge (fao 71 pacifique), avocat, wakame,
mangue, riz, soja, gingembre, sésame,

concombre, coriandre, citron vert




